
Vorspeisen,  und kleine  Gerichte 
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Belegte Brote, 

mit Wurstaufschnitt, Käseaufschnitt,  

gekochter Schinken  

oder roher Bauernschinken                                 je 4.90 

 

Strammer Max, 

ein Schinkenbrot mit rohem, 

oder gekochtem Schinken 

mit Spiegelei und Salatbouquet 5.90 

 

Portion Räucherlachs, 

mit Sahnemeerrettich,  

Butter und Baguette                                   9.50 

 

Kartoffel-Reibekuchen, 

mit Apfelkompott und Preiselbeeren 6.80 

oder mit echtem Rauchlachs  

und Sauerrahm 8.90 

 

„Falsche Schnecken“, 

Gegrillte Roastbeefwürfelchen im Schneckenpfännchen, 

überbacken mit Kräuterbutter 

und  serviert mit frischem Baguette 7.90 

 

Gebackener Camembert, 

mit Preiselbeeren und Salatbouquet 

Butter und Landbrot 7.50 

 

6 Nürnberger Rostbratwürstchen, 

serviert mit Sauerkraut und Landbrot 6.90 

 

Marinierter Rinder-Tafelspitz, 

mit Salatbouquet, dazu Butter  

und frisches Baguette 8.60 

 



 

 

Da haben wir den Salat ! 

----------------------------------------------------------------------------------- 

 

Gemischter Salatteller 3.50 

 

Großer gemischter Salatteller mit Croutons 5.80 

 

Blattsalate mit gebratenem Schafskäse 

im Sesam-Mantel mit  Honig          7.90

                                    

Grosse Salatplatte, 

mit  Schinken- und Käsestreifen   8.80 

 

„Feinschmeckersalat“,  

bunte Salate mit gegrillten Putenbrust-Filet-Streifen  

und Knoblauchcroutons, Baguette 9.80 

 

„Farmersalat“ 

mit gegrillten Rindersteak-Streifen 

dazu Baguette 9.80 

 

Für die kleinen hungrigen Lieblinge 
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Portion Pommes frites, 

mit Ketchup oder Mayonnaise, oder beides 3.80 

 

Kleines Schweineschnitzel, 

gebacken nach Wiener art, mit Pommes frites 6.50 

 



Kleines Rahmschnitzel, 

mit Butterspätzle und Apfelkompott 6.50 

 

4 Nürnberger Rostbratwürstchen, 

mit Bratensauce und Kartoffelkroketten 5.90 

 

Portion Eierspätzle  

mit Bratensauce, oder Rahmsauce, oder Apfelkompott 3.80 

 

Die warmen Speisen 

 

Tagessuppe, bitte fragen Sie was es gibt 3.30 

Bayerische Leberknödelsuppe 3.50 

 

______________________________________________________________________________________________________________ 

Fischgerichte 

Forelle entgrätet, blau zubereitet, 

mit zerlassener Butter, 

dazu Salzkartoffeln und gemischtem Salatteller 11.90 

 

Forelle entgrätet, nach Müllerin Art, 

in Butter gebacken  

dazu Salzkartoffeln und gemischtem Salatteller 12.50 

 

Zanderfilet, 

gebacken mit Zitronen-Petersilienbutter, 

serviert mit Salzkartoffeln und  gemischtem Salatteller  14.90 

_______________________________________________________________________________________________________________ 

 

„Berner Bauernröschti“ 

geraspelte Kartoffeln mit Zwiebeln Speck und Schweizerkäse 

obendrauf ein Spiegelei, dazu gibt es einen gemischten Salatteller 8.90 

 



Jägerhacksteak, 

mit frischen Rahmchampignons 

dazu Pommes frites und gemischtem Salatteller 8.90 

 

Schweineschnitzel, 

gebacken nach Wiener art, 

mit Pommes frites und gemischtem Salatteller 9.80 

 

Sauerbraten nach fränkischer Art 

ohne Rosinen, mit hausgemachten Kartoffelknödeln 

dazu Apfelkompott- oder Rotkohl 11.90 

 

Gekochter Rinder-Tafelspitz, 

serviert mit einer Meerrettichsauce und Preiselbeeren, 

dazu Salzkartoffeln 11.90 

Rahmschnitzel nach schwäbischer Art, 

ein Naturschnitzel vom mageren Schweinerücken, 

dazu gibt es hausgemachte Eierspätzle und gemischten Salatteller 11.90 

 

„Zigeunerschnitzel“, 

pikant zubereitetes Schweineschnitzel, paniert, 

serviert mit Kartoffelkroketten und gemischtem Salatteller 12.80 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb, 

mit Butter gebacken, 

serviert mit Kartoffelkroketten 

und gemischtem Salatteller 13.90 

 

„Zürcher Gschnätzlt´s“, 

Kalbfleisch-Streifen mit Rahm, Zwiebelwürfeln  

und frischen Champignons, 

serviert mit knusprigen Rösti und frischen Salaten 15.80 

 

Spessarter Hirschbraten, 

mit Rahmsauce und Preiselbeeren, 

dazu gibt es hausgemachte Kartoffelknödeln  

und Apfelrotkohl 13.90 

 



„Schwabenpfännle“, 

zarte Schweinefilet-Medaillons mit frischen Rahmchampignons, 

serviert mit hausgemachte Eierspätzle  

und gemischtem Salatteller 13.90 

 

Rumpsteak 250 g, nach art des Hauses  

mit gerösteten Zwiebelringen und Kräuterbutter 

dazu Kartoffelbeilage nach Wahl, und frische Salate 17.50 

 

Pfeffersteak 250 g, 

ein nach Ihren Wünschen gegrilltes Rumpsteak, 

serviert in einer pikanten Pfeffer-Rahmsauce, 

dazu gibt es Bratkartoffeln und einen gemischten Salatteller 17.50 

 

Von einigen Haupt-Gerichten servieren wir auch  

Portionen für Senioren. Der Preis mindert sich um € 1.80. 

Alle Preise inkl. 19 % Steuer und 10% Service. 

Wir akzeptieren im Restaurant nur Kartenzahlungen mit der EC-Karte.  

Bei Kreditkartenzahlungen erheben wir eine Gebühr von 2.5% auf den Rechnungspreis 


